
Grape · Jasmine · Sweet

www.slurp.coffee/blogi
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Melvin Donay Flores, 23, on yksi Roman 
Floresin lapsista ja hän alkoi tänä vuonna 
työskentelemään isänsä tilalla. Hänen 
vastuualueena on isänsä tilan osa, La 
Anona. Roman Flores oli yksi kaikista 
innostuneimmista viljelijöistä, jonka 
tapasin vieraillessani Intibucan tiloilla, 
joilta ostamme kahvimme vuonna 2018. 
Hän on sijoittanut kahvista saamansa tulot 
takaisin tilansa infrastruktuuriin ja tilalla 
prosessoimiseen. Nyt hän on aloittanut 
tiedon jakamisen myös pojilleen.

Espresso Honduras La Anona

Postaa kuva 
kahvihetkestäsi ja 
tägää @slurpkahvi
Jos jaamme kuvasi, 
saat ilmaisen kahvin!

Maa: Honduras
Alue: Pozo Negro, Masaquara, Intibuca
Tila: La Anona
Viljelijä: Melvin Donay Flores
Lajikkeet: Catuai
Kasvukorkeus: 1700m
Prosessointi: Washed
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Melvin Donay Flores, 23, is one of the sons 
of Roman Flores and has just this year 
joined his father working on the farm. He 
is responsible for a section of his father's 
farm now called La Anona. Roman Flores 
was the most excited of the producers I 
met when visiting the different farms we 
are buying from in Intibuca in 2018. He has 
also continually reinvested what he has 
made back into building infrastructure on 
his farm and processing on site. Now he 
has begun passing his skills onto his sons.

Espresso Honduras La Anona

Country: Honduras
Region: Pozo Negro, Masaquara, Intibuca
Farm: La Anona
Farmer: Melvin Donay Flores
Varieties: Catuai
Growing Altitude: 1700m
Processing: Washed

Greippi · Jasmiini · Makea

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!
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